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数ある和牛プランドがある日本でも、あまり 一般的ではない仔

牛ですが、フランスでは他の肉と同様に、一般家庭でも使われ

ている食材です。ブランケット・ド・ヴォ ー （仔牛のクリ ーム煮）

やカッレツなど…

かつてチ ーズを作るために必要な凝固酵素の「レンネット」を

取るために仔牛の胃が必要とされ、屠畜されていました。その

関連で仔牛が一般的に食される文化になったと言われています。

フランス産仔牛 タンドリアー ド

仔牛ならでは
霜降りの和牛の美味しさもありますが、フランスならではの「仔牛」は他に 代
わるものはありません。
優しいピンク色の見た目と、きめ細かい肉質、柔らかくしっとりした食感。ミ
ルク主体で育っているので、成牛のような力強い肉らしさではなく淡白で優し

い味わいが特長です。またサシもないので、脂も少なくさっぱりと食べられる
のも、仔牛ならではです。
また脂肪が少ない仔牛肉は火が入りやすく 、調理技術が試される醍醐味もあ
る食材ではないでしょうか。

仔牛の基準
EUの規則では仔牛は2種類に分類されます。
08 ヶ月齢以下 ………………………・ ホワイトヴィ ール（White veal) 
08 ヶ月齢～12ヶ月齢 ・・………•ロゼヴィ ール(Rose veal) 
成牛は鉄分を多く含んだ赤身を蓄えていますが、8ヶ月齢以下の仔牛は鉄分の
蓄積が少なく肉色が淡いことから「ホワイト」と称されます。8ヶ月以降は少
しずつ赤身が増えピンク（ロゼ）色になるのです。
一般的に仔牛は出生後は初乳を飲ませ、だんだんと生乳と代用乳を飲み、段階
を経て飼料を食べるようになります。なので仔牛は甘いミルク香がするのです。

1 雅俗山荘の安島シェフにご愛用いただいています|

タンドリアードは…

タンドリア ードはフランス ・ プルターニュ地方で1968年の創業以来、仔牛肉
の屠殺およぴパッキングを行う仔牛専門メ ー カ ーです。
生後15日から3週間の仔牛を信頼できる180軒の契約農家が20~25週かけ
て飼育します。仔牛の屠畜は生後6~7ヶ月。タンドリア ードの技術者は農家
を訪問し、飼育状況、飼料など日々チェックし健全な仔牛を育む指導を行っ
ています。飼料の70％はミルク 、残りの30％はトウモロコシを主体にした穀
物が与えられます。最高の状態に保たれた牧草地で飼育される仔牛は、現代
的なシステム管理のもと、毎週約4500頭が市場に 供給されています。衛生
面にも万全に期した自社工場で製品化を行っており、安定した高品質の仔牛
の生産と供給を可能にしています。豊かな自然に育まれ、ミルクを主体に飼育
された仔牛肉はフレッシュでジュ ーシーな味わいです。

■商晶ラインアップ（一部）

骨付きロ ース8リプ
約2.3-3.5kg／フレッシュ
【商品コ ード】169000202

フィレアンティエ ストリップロイン
約 1kg／フレッシュ 約 1.6-2.6kg／フレッシュ
【商品コ ード】169000205 【商品コ ード】169000201

「タンドリアード」
フィレ ・ アンティエフレッシュを使用

フランス産仔牛のフィレ
シー ドル灌のサバイヨン・ソース
ペリゴール産クルミとマロンを添えて

ミルクを主体に飼育された、フレッシュでジューシーな味わいの
仔牛フィレ肉を「セニャン」の状態に火を入れ、ほんのりと赤い
ピンク色に仕上げています。ペリゴール産クルミとブールノワゼッ
トの香ばしさをアクセントとしてフィレ肉に添えています。ソ ース
はシンプルにシードル酒とリンゴ ・ 香味野菜がベースのソ ースを
サバイヨン仕立てにして、付け合わせにもペリゴール産のマロン
をブール ・ クラリフィエで柔らかく火入れしたものを添えています。

安島浩ニシェフ
銀座「アンリ ー」、銀座「レザンジュ」等で修業を積んだ後、渡仏。 パリのレスト
ラン「GUYSAVOY」にてセクションシェフを務める。 ホテル阪急インター ナショ
ナル開業にあたり帰国。 スペシャリティレストラン「マルメゾン」のシェフを経て、
阪急阪神ホテルズの多数のレストランにも携わり、レストラン雅俗山荘取締料理長
に就任。

邸宅レストラン雅俗山荘
雅俗山荘は、阪急電鉄をはじめとする阪急東宝グループの創業者・小林一三の私
邸として、1937年（昭和12年）に緑豊かな五月山の鷲に建てられ国の登録文化財
に認定されています。
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「料理王国FOOVER
japan」チャンネルで、
営業中のキッ チンの
様子が見られます！
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〒563-0053大阪府池田市建石町7-17（小林一三記念館内）TEL.072-751ー1333
定休日：月 ・ 火曜日（祝日の場合は翌日） 営業時間：11:30 -14:30 / 17:00 -21:00 ※要予約

インスタグラムを始めました！
フレッシュ品の入荷情報などを配信しております。
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